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W imie Allaha Mitosiernego, Litosciwego

I. Procedura wydawania zaswiadczenia o gotowosci zakladu
do uboju i produkcji w Systemie Halal

1. Do inspekcji zaktadu, upowazniony, Muzutmanski Zwiazek Wyznaniowy dziatajacy na
terenie Polski wyznacza osobg posiadajaca wiedzg na temat produkcji w zgodzie z wymogami
Halal oraz majaca aktualne badania lekarskie poswiadczone w ksiazeczce zdrowia. Taka
osoba otrzymuje upowaznienie do przeprowadzenia inspekcji w zaktadzie produkcyjnym.
Wzory upowaznien (zaswiadczen) przekazywane sa do Gtéwnego Inspektoratu Weterynarii.

2. Whnioski z inspekcji w formie pisemnej przedktadane sa przez inspektora upowaznionemu
polskiemu Muzutmanskiemu Zwiazkowi Wyznaniowemu. Jesli zaktad jest przystosowany do
prowadzenia produkcji w zgodzie z wymogami Halal, wydawane jest zaswiadczenie
potwierdzajace przystosowanie zaktadu do prowadzenia produkcji w zgodzie z wymogami
Halal. W innym wypadku zaklad jest informowany o nieprawidtowosciach i odmowie
wydania zaswiadczenia.

3. Zaswiadczenie wydaje upowazniony, Muzutmanski Zwiazek Wyznaniowy dziatajacy na
terenie Polski na okres jednego roku i moze by¢ anulowane, jesli w protokole po
niezapowiedzianej inspekcji, odnotowane zostana uchybienia w przystosowaniu zaktadu do
produkcji w zgodzie z regutami i wymogami Halal.

4. Wykonanie niezapowiedzianej inspekcji upowazniony Muzutmanski Zwiazek Wyznaniowy
dziatajacy na terenie Polski zleca wyznaczonej do tego osobie. Zlecenie jest wydawane w
formie upowaznienia do niezapowiedzianej kontroli, gdzie wskazywany jest termin inspekcji,
nazwa i adres zaktadu oraz imie i nazwisko osoby dokonujacej inspekciji.

Osoba wykonujaca inspekcje musi mie¢ wazne badania lekarskie wpisane w Kksiazeczce
zdrowia. Po inspekcji sporzadzony zostaje przez inspektora protokdt informujacy o wynikach
kontroli.

Zasady i warunki uboju bydta w zgodzie z wymogami islamu (System Halal)

Halal oznacza nadajacy sie do spozycia przez muzutmandw. Zaliczenie produktu do kategorii
Halal wymaga spetnienia wymienionych ponizej warunkow:

e ustalen wstepnych,
» zasad podczas produkcji/uboju,
» pakowania i przechowywania.

Ustalenia wstepne

1. Zaktad produkcyjny, na podstawie umowy z upowaznionym, Muzutmanskim Zwiazkiem
Wyznaniowym dziatajacym na terenie Polski , udostepnia do inspekcji, nadzoru lub kontroli
wszystkie pomieszczenia, w ktorych przygotowuje si¢ oraz prowadzi si¢ produkcje/uboj
zgodny z zasadami i warunkami Systemu Halal. Zaktad produkcyjny udostepnia wszelkie
dokumenty zwiazane z produkcja/ubojem zgodna z wymogami Systemu Halal.
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2. Przed przystapieniem do produkcji/uboju Halal linia produkcyjna musi by¢ oczyszczona z
pozostatosci po produkcji niespetniajacej wymogow Systemu Halal. Do czyszczenia nie
mozna uzywac¢ alkoholi. Narzedzia stuzace do uboju nie moga by¢ stosowane do uboju
zwierzat spoza kategorii Halal.

3. Niedopuszczalne jest rownoczesne czasowo uzywanie linii  produkcyjnej do
uboju/wytwarzania produktu zgodnego z wymogami Systemu Halal i nie spetniajacego takich
wymogow.

4. Zwierzeta przygotowane do produkcji/uboju zgodnego z wymogami Halal musza by¢
czyste, zdrowe i bez widocznych wad na ciele.

Produkcja/Uboj

1. UbGj przeprowadza osoba wyznania muzutmanskiego legitymujaca si¢ waznym badaniem
lekarskim (ksiazeczka zdrowia) oraz licencja na dokonywanie uboju w Systemie Halal
wydana przez upowazniony, Muzutmanski Zwiazek Wyznaniowy dziatajacy na terenie
Polski. Wzor licencji (zaswiadczen) przekazywane sa do Gtéwnego Inspektoratu Weterynarii.

2. Zwierzg przed samym ubojem musi by¢ zywe, zdrowe i wolne od wad.

3. Jesli w zaktadzie, na linii produkcyjnej, bydto jest ogtuszane w jakikolwiek sposéb, co
powoduje utrate przytomnosci, to urzadzenia powodujace ogtuszenie podczas produkcji
zgodnej z Systemem Halal musza by¢ wytaczone.

4. Zwierze podczas uboju musi by¢ zwrocone gtowa w Kierunku na potudniowy wschéd.
5. Zwierzg w trakcie uboju musi by¢ unieruchomione (kojec, klatka, itp.)

6. Uboj przeprowadza sie recznie. Uboj polega na przecigciu narzedziem - ostrym, prostym i
gtadkim, wielokrotnie dtuzszym od szerokosci szyi zwierzecia - zyt i tetnic szyjnych oraz
tchawicy. Kregostup powinien pozosta¢ nienaruszony. Przecigcie pnia nerwowego odcinka
szyjnego kregostupa zwierzecia, dyskwalifikuje bydto z kategorii Halal. Cigcie musi by¢
szybkie i zdecydowane. Podczas ciecia wymawia sie na gtos zdanie w jezyku arabskim:
bismillahi Allahu akbar. Pracownik dokonujacy uboju musi nieustannie kontrolowaé¢ stan
narzedzia pod katem spetniania wyzej wymienionych wymogdw. Jesli narzedzie nie spetnia
tych wymogow, musi by¢ naostrzone lub wymienione na nowe.

7. Podczas uboju nalezy obchodzi¢ si¢ ze zwierzeciem na tyle delikatnie, aby nie powodowac
dodatkowych ran, bolu, itp.

8. Ubite zwierze nalezy pozostawi¢ do wykrwawienia. Dopiero po stwierdzeniu, ze zwierze
jest martwe, mozna przystapi¢ do kolejnych czynnosci produkcyjnych.

9. Potwierdzeniem uboju i/lub produkcji w Systemie HALAL jest wazny certyfikat,
wydany przez Muzutmanskie Zwiazki Wyznaniowe dziatajace na terenie Polski.

Pakowanie, skfadowanie, przechowywanie

1. W toku dalszej produkcji, nie wolno wprowadza¢ do ciat ubitych zwierzat zadnych
substancji pochodzenia zwierzecego, takich jak biatka lub ttuszcze, zwtaszcza pochodzenia
wieprzowego. Produkt finalny nie moze zawiera¢ zadnych substancji nie spetniajacych
wymogow Systemu Halal.

2. Podczas wktadania produktu do opakowan musi byé obecna licencjonowana osoba
nadzorujaca znakowanie produktu i opakowania logiem Halal.
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3. Produkt wykonany w systemie Halal musi by¢ przechowywany, sktadowany,
magazynowany z dala od produktéw nieodpowiadajacych wymogom Systemu Halal (takich,
jak migso wieprzowe i jego przetwory oraz krew zwierzgca).

Il. Procedura wydawania certyfikatu Halal

1. Zaktad, ktory posiada zaswiadczenie potwierdzajace przystosowanie do produkcji w
zgodzie z wymogami Systemu Halal, wystepuje do upowaznionego, Muzutmanskiego
Zwiazku Wyznaniowego dziatajacego na terenie Polski, z pisemna prosba o wydanie
certyfikatu Halal dla konkretnej partii produkcyjnej

2. Podczas produkcji konkretnej partii musi by¢ obecna osoba wyznania muzutmanskiego,
uczestniczac w produkcji/uboju. Musi legitymowac si¢ licencja na przeprowadzenie uboju
wydana przez upowazniony, Muzutmanski Zwiazek Wyznaniowy dziatajacy na terenie
Polski. Wzory licencji (zaswiadczen) przekazywane sa do Gtownego Inspektoratu
Weterynarii.

3. Certyfikat wydawany jest po zakonczeniu produkcji, kazdorazowo na dana partie.
Certyfikat zawiera, m.in:

» dane zaktadu

» dane odbiorcy

» podstawowe informacje o produkcie, takie jak: rodzaj miesa, waga
e date uboju

e parti¢ uboju

Zataczniki:
1) Wzory zaswiadczen

2) Wzory certyfikatow

Wochodzi w zycie z dniem podpisania
Warszawa, dnia 7 pazdziernika 2010 roku

(-) Samir Ismail, Przewodniczgcy Rady Naczelnej, Liga Muzu/mariska w Rzeczypospolitej
Polskiej, ul. Niska 25 m. 43, 01-046 Warszawa)

(-) Tomasz Miskiewicz, Przewodniczqgcy Rady Imamoéw Muzu/mariskiego Zwigzku Religijnego
w Przeczypospolitej Polskiej, ul. Grzybowa 42, 15-052 BiaZystok)

(-) Ryszard Ahmed Rusnak, Naczelny Imam, Islamskie Zgromadznie Ahl-ul-Bayt, Moszna 4a,
05-840 Brwinow).

(-) Munir Ahmad, Prezes Stowarzyszenia, Stowarzyszenie Muzu/mariskie Ahamadiyya, ul.
Dymna 17, 02-411 Warszawa)

(-) Mahmud Taha Zuk, Naczelny Imam, Stowarzyszenie Jednosci Muzufmariskiej, ul.
Pierikowskiego 4 m. 91, 02-679 Warszawa).



